En France, la consommation de viande bovine ne cesse de
diminuer. Pour inverser cette tendance, les professionnels
de la filicre, avec l'appui de leur interprofession, s’enga-
gent entre autres dans des démarches d’identification et de
segmentation des marchés : Label Rouge, marques certi-
fiées (figure 1). Les criteres pris en compte dans les cahiers
des charges de ces démarches font en sorte, généralement
sur la base de connaissances scientifiques, de fournir un
produit de qualité, voire de « qualité supérieure » pour les
Labels.

L'age a I'abattage fait partie de ces criteres. Pour les vaches,
les cahiers des charges sont de plus en plus restrictifs vis-a-
vis de I’age a I’abattage (au maximum 8 ans pour les Labels,
10 ans pour les démarches BTB/BVP...). Ils s’appuient sur
le fait, qu'au-dela d’un certain age, les qualités des car-
casses et des viandes se dégraderaient, notamment la ten-
dreté. Les limites d’ages imposées sont les mémes quels
que soient les types génétiques, alors que les effets sur la
qualité, s’ils existent, sont vraisemblablement différents.
Pour certains systemes de production, ces limites peuvent
poser de réels problemes économiques.

Au-dela du contexte des démarches qualité, plus récem-
ment suite a la derniere crise de I'ESB, ’age a I’abattage est
devenu un critere tres important pour I'ensemble de la
filiere viande bovine.

L'objectif de ce travail est de faire un état des lieux de I'age
a l'abattage des vaches dans différentes races et d’étudier
I'évolution de la qualité avec cet age. Cet article présente
les résultats sur 'age tandis que ceux sur I’évolution de la
qualité avec I'age seront présentés dans un prochain numé-
ro.

Cet état des lieux se veut le plus représentatif possible de
la réalité de la production de viande de vaches aujourd’hui
en France et a pour but de fournir des références précises
pour pouvoir quantifier 'impact des différentes limites
d’age mentionnées dans les cahiers des charges, selon les
types génétiques étudiés.

Etude réalisée avec le soutien d’Interbev et Ofival.

Un age a
abattage tres
variable selon la
race et le bassin
de production

Les cahiers des
charges des
démarches qualité
sont de plus en plus
restrictifs vis-a-vis de
I’age a I'abattage
des vaches. L’Institut
de I’Elevage a
réalisé un état des
lieux sur I’age a
'abattage des
vaches en France
pour quantifier
'impact des limites
d’age sur les
volumes certifiables,
selon la race.

A 8 ans, les 2/3 des
charolaises sont
abattus contre a
peine la moitié des
limousines.
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FIGURE 1 : LA SEGMENTATION POUR REPONDRE A LA BAISSE DE CONSOMMATION

Consommation de viande de gros bovins

1 270 000 Téc (tonnes équivalent carcasses)

55%¢

Achat de viande fraiche par les ménages (haché exclu)

700 000 Téc

Sans Démarcation

217 000 Téc

«la garantie d’un produit conforme
a des rigles fixdes préalablenienty

1995 :9 000 Téc
1997 : 140 000 Téc

Label Rouge

«la garantie d'nne gualité supérieures

Marque
d’entreprise seule

318 000 Téc

Sous signes officiels
de qualité

165 000 Téc

1995 : 15000 Téc
1997 : 23 00D Téc

Agriculture Biologique(AB)

«la garantie du naturels

- 1997 : 2 000 Téc

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

e %

Appellation d’Origine Contrélée(AOC)

«Taureau de Camargue»

«la garantie du tenvir et du savoir faire»

APPELI

ATION

1997 : € 'I'éc

Pour faire face & la baisse tendancielle de la consommation de viande bovine,
les professionnels s’engagent dans des démarcations.

Marché frangais de la viande bovine fraiche non hachée en 1997 (Instifut de I'Elevage, 1998)

FRANCE : LA HOLSTEIN RESTE
LARGEMENT DOMINANTE

En 1998, le cheptel frangais se
chiffre 2 8,4 millions de vaches pré-
sentes, dont la moitié de vaches lai-
tiéres et l'autre moitié de vaches
allaitantes (Bastien D., 2000).
D’aprés des estimations réalisées
par I'Institut de 1'Elevage sur 1'an-
née 1997 (figure 2), la race majori-
tairement présente en France parmi
le cheptel de vaches est la Holstein

(avec 2,7 millions de vaches, soit
prés du 1/3 des effectifs de vaches,
toute race confondue, et de 2/3 des
laitiéres), suivie par la Charolaise
(2 millions de vaches, soit moins du
quart des effectifs de vaches et prés
de la moitié des allaitantes), et un
peu plus loin par la Limousine, la
Normande et la Montbéliarde. On
trouve ensuite deux autres races a
plus de 100000 vaches : la Blonde
d’Aquitaine et 1a Salers.

Sur les 2 millions de vaches abat-
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tues en 1997 (figure 3), prés de
60 % sont de type laitier, dont une
grande majorité de Holstein (envi-
ron 40 % des vaches abattues) puis
des Normandes et Montbéliardes
(prés de 10 % chacune). Les vaches
Charolaises représentent avec un
peu plus de 400000 vaches abat-
tues, le 1/5e des effectifs. Puis vien-
nent dans les races a2 viande, assez
loin derriére, les vaches
Limousines, Blondes d'Aquitaine,
ou encore les Salers.



MATERIEL ET METHODES

Les choix des races

Les races ont été retenues selon trois principaux critéres :

- leur précocité : des plus précoces au plus tardives, couvrant
la palette de précocité de ce que I'on peut trouver en
France, et les trois types : « lait », « mixte » et « viande »;

les effectifs de vaches abattues par race : les races retenues
ont été choisies parmi les plus représentées en France;
leur implication dans les démarches qualité : les types
« viande » et « mixte » étant majoritairement concernés par
les démarches qualité.

Les sources d’information

A défaut d’avoir aujourd’hui une information centralisée sur
toutes les vaches frangaises, plusieurs sources d’informations
ont été confrontées et ce, avec a chaque fois le souci de bien
prendre en considération, pour chacune des races, leurs prin-
cipaux bassins de production.

a) Pour I’estimation des effectifs de vaches abattues en France
par race :

Les d ées les plus compl sur le nombre de vaches pré-
sentes en France par race sont fournies par le dernier
Recensement Général de I’Agriculture de 1988 et ont été
réactualisées par estimations sur ’année 1997.

A partir de ces vaches présentes par race, une estimation du
nombre de vaches abattues a été calculée par I’application des
taux moyens de renouvellement observés dans les troupeaux
pour chaque race (résultats des réseaux d’élevage) ou d’apres
les résultats du Contrdle Laitier (estimation du nombre de
vaches abattues & partir du nombre de vaches contrilées sur
deux campagnes) (Institut de I’Elevage et France Contrile
Laitier, 1986 & 1998).

b) Pour la répartition des effectifs de vaches abattues par
dge:

Létat des lieux de I’age a 'abattage des vaches, dans les prin-
cipaux types génétiques retenus, a été réalisé en étudiant la
répartition des effectifs de vaches abattues pour chaque age.
Les données ont été recueillies dans les grands bassins de pro-
duction des différentes races, a travers différentes sources qui
ont été confrontées :

- les fichiers IPG qui sont sous la responsabhilité des EDE. lls
contiennent les informations de I'identité des animaux qui
sont passés dans les élevages du département.

Les informations de ces fichiers qui ont été prises en compte dans
le présent travail ont été :

* e sexe (« femelle »);

* |a cause de sortie (« boucherie »);

* le numéro d’identification de naissance ;

*la race;

* la date de naissance;

* la date de sortie.
les fichiers interprofessi Is régi X : depuis quelques
années pour certains, ou quelques mois pour d’autres, diffé-
rents organismes interprofessionnels régionaux de la viande
bovine mettent en place dans leurs régions respectives des
fichiers de collecte des données d’abattage. Ces fichiers ont
pour objectif de rassembler; pour chaque animal abattu dans
les abattoirs de la région, les informations d’abattage et de
relier celles-ci, griice au numéro d’identification de I’animal,
aux fichiers des EDE.
les résultats de Contrdle Laitier et Controle des Performances :
ces résultats se rapportent a ’ensemble des vaches controlées
en France sur une année, pour chacune des races.

La période d’étude retenue

Affin d’éviter tout effet saisonnier, la période de travail retenue est
I’année entiére. Les données sur les effectifs de vaches abattues
par race ont été obtenues pour I'année 1997 et toutes les infor-
mations sur 1'ige des vaches ont concerné une méme année :
1998, afin de pouvoir établir des comparaisons entre les diffé-
Tentes sources.

Volume de données recueillies sur ’ige des vaches
Les résultats sur I’age a 'abattage des vaches ont concerné plus
de 500000 vaches abattues en 1998 couvrant les principales races
dans leurs bassins de production (soit le 1/3 des Charolaises,
Limousines, Monthéliardes et Salers abattues, le 1/4 des Holstein,
le 1/5 des Normandes et des Blondes d’ Aquitaine).

Quelques définitions

« Une vache » : dans le cadre de cette étude, il a été choisi de rete-
nir comme « vache », les femelles de plus de 36 mois.

« L7ge a I'abattage » : afin d’homogénéiser les informations sur
Iidge des différentes sources, I’ige des vaches a ét€ exprimé en
année. Cet dge est mentionné dans les résultats par les hornes
inférieure et supérieure pour chaque tranche d’une année (ex : 3-
4 ans, 4-5 ans).

) FIGURE 2 : .
LA MOITIE DES VACHES FRANGAISES SONT DES LAITIERES

8.4 millions de vaches présentes en France par race en 1997 dont la moitié de races laitiéres

Autres races a viande pures

A
1,5%

Aubrac 1
Maine-Anjou 1%
Salers —2%

Blondes d'Aquitaine

Limousines

Total viandes pures
=36M

Charolaises

(surtout allaitantes)

10%

Croisés

Total laitieres pures
=42M

e Holstein
3%

Normandes

2% :
y_—~Montbéliardes

Autres races laitiéres pures

Répartition par race du cheptel de vaches présentes en France en 1997

(Bastien D., 2000)
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FIGURE 3 : .
60 % DES VACHES ABATTUES EN FRANCE SONT DES LAITIERES

Autres "viande"

Salers

Blondes d'Aquitaine

Limousines Holstein

Charolaises

Autres "lait"\k

Montbéliardes

Normandes

Total Viande : 825 000 | Total Lait : 1250 000 |

Répartition des effectifs de vaches abattues en France en 1997
selon la race (Bastien D., 2000)

TABLEAU 1 :

DES AGES A L'ABATTAGE DES VACHES VARIABLES SELON LA RACE ET LE BASSIN DE PRODUCTION

Prim'Holstein Normande Charolaise Limousine Monthé Blonde Salers
-liarde  d'Aquitaine
Bassin Ouest Nord Cantal Ouest  Bourgogne Nord Est Creuse Limousin  Nord Est Lot et Cantal
Est ou Vendée Est Garonne

Nombre 115340 61080 8470 44250 44840 58380 14590 44300 2420 34270 7260 7020
d'animaux
f\ge moyen 6,7ans 63ans 75ans 63 ans 7.0 ans 6,5 ans 7.9 ans 95ans 7J3ans 6,7 ans 8,6 ans 10,8 ans
a l'abattage
Effectif abattu
entre :
3etdans W% 18% 1% 14 % 26 % 28 % 18 % 13 % 24 % 19 % 15 % 7 %
3 et 6 ans HM% 52% M% 52 % 50 % 55 % 3% 29 % 48 % 48 % 36 % 20 %
3et8 ans 4% T71% 61% 79 % 65 % T % 54 % 40 % 64 % 70 % 51 % 2%
3et12 ans 9% 9% N% 98 % 89 % 93 % 85 % 69 % 86 % 96 % 76 % 56 %

Age d'abattage des vaches par race dans les principaux bassins de production en 1998

LES RACES A VIANDES SONT
ABATTUES PLUS TARD

En races laiticres (Holstein,
Normandes et Montbéliardes), les
dges moyens a I'abattage des vaches
dans les grands bassins de produc-
tion sont de l'ordre de 6 a 7 ans
(tableau 1), alors qu’en races a vian-
de  (Charolaises, Limousines,
Blonde d’Aquitaine et Salers), dans
les principaux bassins, les vaches
sont abattues globalement plus
vieilles (en moyenne par race entre
7 et 11 ans).

Les dges moyens a I'abattage sont
assez comparables entre les races
laitieres dans les principaux bas-
sins alors qu’au contraire, les
€carts sont importants d’une race
a viande a l'autre. De 7 ans en
moyenne pour les Charolaises en
Bourgogne, les Limousines ¢le-

vées dans le berceau Limousin
sont abattues en movenne a 9,5
ans et jusqu’a pres de 11 ans pour
les Salers de Cantal.

En race laitiere, D'essentiel des
abattages des vaches a licu entre
3 et 8 ans (figure 4), que ce soit
pour les Holstein, les Normandes
ou les Montbéliardes. En race a
viande, les répartitions des effec-
tifs de vaches abattues selon leur
age sont assez différentes. Pour
les Charolaises en Bourgogne,
une bonne partie des effectifs
(25 %) est abattue entre 3 et 4
ans, puis les abattages s'échelon-
nent jusque vers 12-13 ans. Pour
les Limousines du berceau, on
retrouve un pic a 3-4 ans mais
beaucoup moins marqué qu’en
Charolaise (seulement 13 % des
effectifs) et un étalement assez

régulier des abattages jusque
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beaucoup plus tard vers 15-16
ans, en passant par un second pic
vers 10-12 ans.

DES VARIATIONS SELON LES
BASSINS POUR UNE MEME
RACE

Au-dela des différences consta-
tées entre les races sur les ages
moyens a l'abattage des vaches
issues des principaux bassins de
production par race, on constate
également des écarts importants
au sein d'une méme race entre
les ages a l'abattage des vaches
issues de différentes zones de
production.

Ainsi, si les vaches Limousines
sont abattues vers 9,5 ans dans le
bassin Limousin, leur dge a I'abat-
tage est en moyenne entre 7 ans a
7,5 ans ailleurs (tableau 1). De



DES ABATTAGES TRES ECHELONNES EN RACE A VIANDE
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Répartition des effectifs de vaches selon leur dge a I’abattage en 1998,
par race, dans les principaux bassins de production.

méme, les Charolaises sont abat-
tues vers 7 ans dans le berceau de
la race, contre 6,5 ans dans les
régions du Nord-Ouest ou de I’Est
et jusqu’a pres de 8 ans dans la
zone d’élevage traditionnelle de
la Creuse. D’ailleurs, dans ce
département, la distribution des
effectifs de vaches Charolaises
selon leur age a I’abattage tend a
se rapprocher de celle des
Limousines du département, de
méme que leur age moyen a
I’abattage.

Des écarts sont également consta-
tés en systemes laitiers mais
moins fortement marqués. Ainsi,
si ’age moyen a l’abattage des
Holstein dans la moitié Nord de la
France est de l'ordre de 6,5 ans,
dans les zones d’élevage plus tra-
ditionnelles (Cantal), il est d’envi-
ron 7,5 ans.

DES STRATEGIES DE
REFORME DIFFERENTES
SELON LE SYSTEME DE
PRODUCTION

L'age a l'abattage des vaches est
avant tout sous la dépendance de
deux grands facteurs que sont le
systeme de production (laitier ou
allaitant) et le mode de conduite
du troupeau (plus ou moins inten-
sif avec des taux de renouvelle-
ment tres variables). Le mode de
conduite dépend surtout du bassin
de production et de ses conditions
pédo-climatiques propres ainsi que
des pratiques de I’éleveur.

En systeme laitier, les éleveurs
mettent généralement a la repro-
duction la majorité des génisses
nées dans le troupeau. Un fort tri
est réalisé sur les femelles apres la
premiere lactation, soit involontai-
rement pour des problemes de fer-
tilité, soit volontairement par I’éle-
veur pour la sélection.

En systeme allaitant, le tri des ani-
maux est réalisé a différents
stades :

* dans le tres jeune age, ou une
partie des broutardes est vendue
apres sevrage;

* vers 3 ans, avec la vente soit de
génisses pleines pour I’élevage,
soit de génisses engraissées pour
la boucherie, ou encore, comme
en troupeau laitier, pour des pro-
blemes rencontrés au cours de la
premiere phase de
reproduction;
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* au cours de la carriere des vaches
ou celles qui rencontreront des
problemes (fertilité, vélages, sani-
taires) seront réformées alors que
les autres, selon les pratiques de
I’éleveur, seront gardées plus ou
moins longtemps.

Ainsi, les causes de réforme des
vaches en systeme allaitant sont
beaucoup plus échelonnées au
cours de la vie de I'animal qu’en
systeme laitier. A cela s’ajoute une
plus grande diversité des types de
production en systeme allaitant :
naisseur, naisseur-engraisseur de
taurillons, production de veaux
sous la mere... avec, pour chacun,
des stratégies de réforme diffé-
rentes. Cette diversité peut expli-
quer en partie la plus forte variabi-
lité entre les ages moyens a I’abatta-
ge dans ces systemes par rapport
aux systemes laitiers.

Enfin, la race intervient également
sur 'dge moyen a I’abattage des ani-

maux a travers les différences de
potentiel génétique des animaux.

LIMPACT DES LIMITES D’AGE
EST VARIABLE SELON LA RACE
ET LE BASSIN DE
PRODUCTION

Les données ainsi collectées ren-
dent compte, dans les conditions
de productions actuelles, de I'im-
pact réel du choix de telle ou telle
limite d’age a labattage sur les
volumes certifiables, selon la race.
Ainsi, certaines races, voire cer-
taines régions de production, sont
plus touchées que d’autres, par les
limites d’age mentionnées dans les
cahiers des charges.

Ainsi, des exemples concrets méri-
tent d’étre cités :

A 6 ans (limite minimale rencontrée
dans un CCP), pres de la moitié des
effectifs de vaches laitieres des
principales régions de production
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sont abattus, de méme que les
Charolaises de Bourgogne ou de
I’Ouest ainsi que des Limousines du
Nord Est et Blondes de I’Ouest,
contre seulement 1/3 des
Limousines et Blondes du berceau
et 1/5 des Salers du Cantal.

A 8 ans (limites des labels, hors
dérogation), plus des 2/3 des
vaches sont abattus a l’exception
des Limousines, Blondes
d’Aquitaine et Salers dans leur ber-
ceau d’origine ou plus de 50 % des
effectifs restent présents.

Enfin, si a 12 ans (une des limites
maximales rencontrée dans les
CCP), la quasi totalité des vaches
laitieres et les 9/10e des Charolaises
sont abattues, il reste encore pres
de 30 % des Limousines dans le ber-
ceau Limousin, 25 % des Blondes
d’Aquitaine dans le Lot et Garonne
et 45 % des Salers du Cantal.
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